LlSTE DES BUCH ES Biiche patissiére

Blche cappuccino X
2024 Créme au
- beurre
Disponibles de 4 a 12 personnes, ou en _ Génoise
individuelles a 3.50 € la part Chantilly
Bavaroise Créme au
Biiche symphonie : beurre
cappuccino
i Génoise
Mousse fralse Coeur
[framboise mascarpone Créme au beurre au choix parmis les parfums :
Biscuit cuillere ) café, chocolat, praliné, créme de marron ou
Croustillant .
9 Grand Marnier
Compotée de cate
framboise Biche chocolat / caramel
Croquant fruits Biscuit Joconde
rouges Mousse caramel

Biscuit cuillere

Mousse chocolat
Bliche praliné feuilletine

Biiche abricot / nougat

Croustillant
chocolat

Mousse abricot

Mousse chocolat Pavlova glacée taille unique 6/8 personnes

Biscuit joconde

Biscuit
cuillere/brisures Crémeux nougat
de feuillantine Chantilly
mascarpone
. Croquant praliné
Croquant praliné g P Boules de

glace variées

Meringue




BOULANGERIE PATISSERIE

ALIX Jéréme et Odile
89560 OUANNE 03 86 47 64 58
alix-jerome-boulangerie.fr

NOS PAINS

Les pains classiques

* La Baguette et le pain

* Le Pain et la baguette « TEST MILON » a base
de farine issue de I'agriculture biologique

* La tradition
* La boule ou le battard en camapgne

* Les pains de 1 ou 2 kilos a 4 € le kilo

Les pains spéciaux

* La baguette multicéréales

* Le bacheron

* La croquante ou la boule au levain maison
* Le complet
* Le mais

* La baguette ou le pain paysan, mélange de
farines de seigle et de blé

Les pains bien étre

* La chiapep’s (graines de chia, tournesol,
courge et lin ; farine et levain de blé ; épices,
poudre de tomate)

* Le kapnor (graines de tournesol, sésame et
lin ; farines de blé et orge ; levain de seigle)

* ’época (farines d’épeautre, de seigle et de
vieux blé ; graines de tournesol et de sésame
noir)

Les pains festifs

* Le noix, accompagne le fromage

* Le seigle, accompagne les fruits de mer

Les pains de mie

* le rond, pour les canapés

* le carré

* le complet

* le figue, accompagne le foie gras

* le pep’s, base de la baguette Chiapep’s

NOS AUTRES PRODUITS

Les mini gougeéres 2.50€ les 10

Les fours salés * assiette de 25 : 15 € (quiche
saumon, tarte légumes, feuilleté escargot, chausson au
chévre, navette mousse de canard)

* plateau de 50 : 29 € (assiette de
25 + navette Tartare, feuilleté boudin blanc, tarte 3
fromage, feuilleté saucisse, pizza)

Les fours sucrés * assiette de 25 : 19 € ( opéra,
tarte mousse fraise, choux chocolat, tropézienne, choux
vanille)

* plateau de 50 : 38 € (asiette
de 25 + coupe chocolat/mandarine, tarte citron,
macaron, Paris Brest, madeleine napée de caramel)

Les macarons : * boitede 15:12 €

Les tuiles aux amandes : 4.50 € les 10

le pain d’épices : 4.50 €

le chocolat fourré : 80 €/kilo
ballotin de 250 gra 20 €

Les commandes sont a
effectuer au plus tard le
dimanche 22 décembre.
Apres cette date, les
commandes pourraient ne
pas étre prises en compte.



